
SAJT és LEKVÁR  

HELYI TERMÉKEK III. 

MŰHELYTALÁLKOZÓJA  

Taskó Gábor- Lipóc-dombi finomságok 
  



A 2000-es évek elejétől kezdve kezdtem el foglalkozni először 

szőlő, majd a későbbiekben gyümölcstermesztéssel. 

2012-től vagyok hivatalosan is őstermelő. 

2013-ban LEADER kiírás keretében sikeres pályáztam 

termékfeldolgozó kialakítására. 

 Folyamatosan törekszem növelni a gyümölcsfa állományt. 

Technológiai korszerűsítés keretén belül szándékozom a kézi 

feldolgozást gépiesíteni.  



A termékfeldolgozóban készített lekvár fajták:  

 alma 

 barack  

 kökény  

 csipke 

 eper-ribizli 



A termék előállítás és csomagolás 

jelen formájában nem gépiesített, 

teljes mértékben kézi munka 

eredménye. 

A lekvárkészítés folyamata:  

 a gyümölcsök válogatása; 

 tisztítás,  mosás; 

 magozás és pépesítés; 

 főzés szilárd tüzelésű üstben; 

 lekvár üvegekbe töltése; 

 dunsztolás. 



2016. óta rendelkezem  
"Cserehát-Bódva vidéki Kiváló tájtermék"  

védjeggyel. 



Jó szerencsét! – 68. Megyei Bányásznap  

Falunap – Helyi termék nap 

Rudolftelep 2018. 

Rudolftelep 2018-ban ünnepelte fennállásának 110. 

évfordulóját, ekkor került megrendezésre a 

Bányásznap, Falunap és Helyi termék nap, ahol 
mint kiállító vettem részt tájegységünkre jellemző 
alapanyagokból készített portékáimmal.  



SWOT elemzés 

ERŐSSÉGEK 

 Évek óta jól bevált hagyományos 
családi recepttúra 

 BTGE tagság 

 Védjegyrendszerben való 
részvétel  

 

LEHETŐSÉGEK 

 Pályázati lehetőségek  

 Termékválaszték bővítése 

 Új szolgáltatások bevezetése 

 

 

    GYENGESÉGEK 

Termék előállítási és csomagolási 
idejének energiaigényes manuális 
folyamata 
 

 

 

VESZÉLYEK 

Megfelelő MENNYISÉGŰ alapanyag 
beszerzése; 

Megfelelő MINŐSÉGŰ alapanyag 
beszerzése; 

Versenytársak megjelenése 

Forráshiány 

 

 



  

 

Köszönöm a megtisztelő figyelmüket! 
 


