SAIT és LEKVAR
HELYI TERMEKEK I1I.
MUHELYTALALKOZOJA




»A 2000-es évek elejetdl kezdve kezdtem el foglalkozni eldszor
sz010, majd a késobbiekben gytimdlcstermesztessel.

»2012-t6l vagyok hivatalosan is Ostermeld.

»2013-ban LEADER kiiras keretében sikeres palyaztam
termékfeldolgozo kialakitasara.

»Folyamatosan térekszem ndvelni a gyiimolcsfa allomanyt.
»Technologiai korszertisités keretén beliil szandékozom a kézi
feldolgozast gépiesiteni.




A termékfeldolgozoban készitett lekvar fajtak:
» alma

» barack

» kokény

» csipke

» eper-ribizli




A lekvarkeészités folyamata:
» a gyuimolcsok valogatésa;
» tisztitas, mosas;
» magozas €s pépesités;
» f0zés szilard tiizelésu tistben;
» lekvar tivegekbe tdltése;
» dunsztolas.

- Atermek eloallitas és csomagolas




2016. ota rendelkezem
"Cserehat-Bodva vidéki Kivalo tajtermek"
védjeggyel.

Road | o
£ :;v' ' 2 ! i £

& ¢

g
i

: w‘%ﬂﬂ osip byt
:@ - %
& W 1
- |
!

I




Jo szerencsét! — 68. Megyei Banyasznap
Falunap — Helyi termék nap

Rudolftelep 2018.
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Rudolftelep 2018-ban tnnepelte fennallasanak 110. |~ BANYASZNAP eFALUNAP
: - . : HELYI TERMEK NAP
évforduldjat, ekkor keriilt megrendezésre a " R" e
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Banyasznap, Falunap es Helyi termek nap, ahol o %] s 1
mint kiallito vettem reszt tajegyseglinkre jellemzo e ROGRAN:___
alapanyagokbdl készitett portékaimmal.

§ Cieres )

HELYI HAGYOMAS




SWOT elemzeés

EROSSEGEK GYENGESEGEK
> Evek 6ta jol bevalt hagyomanyos »Termék el&allitasi és csomagolasi
csaladi recepttura idejének energiaigényes manualis
> BTGE tagsag folyamata
> Védjegyrendszerben valo
részvétel
LEHETOSEGEK VESZELYEK

>Forrashian




K0szonom a megtisztelo figyelmuket!




